
MENU DU CHEF @jaimecorzolemos
59€ — 89€ avec drink pairing

Mise en bouche

Amuse-bouche qui varie au gré des saisons

Entrée en matière

Rouleaux fleuris de légumes et sauce asiatique maison
et

Cromesquis de la Criée du jour, guacamole

L’essentiel

Ceviche en leche de tigre, pastèque, légumes croquants
et

Kebab revisité, tzatzíki

Option Végé sur demande :
Mijoté moderne de légumes en papillote de banane plantain

Bouquet final

Namelaka au chocolat, crème anglaise & maïs soufflé
et

Churros revisité, crème Saint Honoré, fruits de saison

Menu dégustation
La Street Food revisitée


