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/ PREMIERES GIVREES \
HIVERNALES
PAR LE CHEF AURELIEN LASJUILLIARIAS
(-]

- NECTAR LA TABLE

L'arrivée des premieres givrées est I'excuse idéale pour laisser place

TABLE D’AMIS PARISIENNE,
CREATIVE ET VIVANTE aux longues soirées hivernales.
) Les sapins aux boules colorées vous transportent doucement, et

avec cette naiveté d'antan, dans la féerie des fétes de fin d’'année...
On prépare son palais & une cérémonie haute en saveurs, avec

quelques cocktails addictifs ou un domaine bien sourcé !

Stars de nos assiettes, les projecteurs se braquent sur les racines

oubliées : panais, céleris et topinambours se mettent en quéte de

leur moitié pour une valse culinaire qui promet de belles envolées.
Invités réguliers, les agrumes en pleine maturité jouent de leurs plus

belles signatures gustatives pour sublimer les festivités.

Surprise ! Les traditionnels mets festifs enfilent leur plus belle parure
et font leur entrée... c’est I'neure pour les Saint Jacques, la lotte, le

foie gras et le canard de créer le point d’orgue de la soirée. v v

Cette valse en cing temps se termine tout en gourmandise sur une

ronde autour du lait, des agrumes et de notes chocolatées...
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Bonne dégustation !




MENU DU SOIR TERRE
PAR LE CHEF AURELIEN LASJUILLIARIAS
[}
VEGETAL
TOUCHE FINALE
MER
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MENU DEGUSTATION SURPRISE EN 5 PLATS

54/personne
74[personne avec accord mets et boissons

NOTRE CHEF COMPOSE POUR VOUS UNE
SELECTION D'ASSIETTES A PARTAGER



NOS PARTENAIRES

DE C(EUR
®
Fromages
-~ . -
RN Taka et Vermo
N
Chocolat Artisans fromagers du lleme
arrondissement, des
Citron noir valrhona créations subtiles et
A originales. 3
/,\\‘_\\9 Chocolaterie certifiée B \
Corp, engagée pour créer \
une filiére cacao juste \
Maison Dehesa et durable // \
. I
L'épicerie haute couture des | . - -
. Enzo et Lily
grands chefs. Produits sans /
additifs ni conservateurs, / Artisan glacier depuis plus
le pr'emler ingrédient de 20 ans, Lionel Gibier
| c’est le temps! confectionne des glaces aux -
parfums créatifs et surtout ]
inédits La Poularde saint Martory

= Cette entreprise familiale
propose une sélection en
provenance direct
producteur en région ou au

Hydropousse A r .
ydrop marché international
Ferme verticale en intérieur de Rungis
de jeunes pousses et fleurs \
comestibles située |
a Montreuil /
Champignons des bois -
~ /
] Natoora \ -~ 7
Fournisseurs des plus \ v\,
grandes tables depuis En travaillant main dans la \ =7
longtemps, leur spot de main avec les agriculteurs \\ /
cueillette restera classé et producteurs, Natoora ~-7

confidentiel ! oceuvre pour la restauration
des sols, la séquestration du

carbone et la survie des
semences anciennes. O



VINS

®
BULLES Verre 12,5¢l - Bouteille 75cl
Crémant du Jura, Brut — Domaine Rolet 8 42
50% Chardonnay, 10% Savagnin, 40% Pinot Noir, Trousseau, Poulsard
Champagne Thienot, Brut — Domaine Thienot 15 85
20% Chardonnay, 40% Pinot Noir, 40% Pinot Meunier
Champagne Blanc de blancs, Grand Cru 125
Domaine Bruno Paillard 100% Chardonnay
BLANCS
Bourgogne Aligoté, 2021 — Domaine Daniéle Bonnardot 7 36
100% Aligoté
Bourgogne Chardonnay, 2020 — Domaine J.C Garnier 8 40
100% Chardonay
& Saumur, 2021 = Domaine Chancelle 100% Chenin 7 36
@@ Luberon, 2021 — Domaine de Fontenille 100% Chenin 7 36
Cote de Gascogne, 2021 - Domaine Philippe Gilbert 7 36
100% Gros Maseng
Arbois « Naturé », 2020— Domaine Rolet 100% Savagnin 46
Pouilly-fumé «La Moynerie», 2020 48
Domaine Michel Redde 100% Sauvignon blanc
Chablis 2019 — Domaine Laventureux 100% Chardonnay 54
Pernand Vergelesses, 2019 — Domaine Henri de Villamont 70
100% Chardonnay
= F
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Q@ Bio
& Biodynamie

& @@ Menetou Salon, 2020 Domaine Philippe Gilbert 100% Pinot Noir
Nuits saint Georges, 2019 Domaine Raphaél Béatrice Dubois

ROUGES

@ @ Cotes de Bordeaux, 2019 — Clos Puy Arnaud Castillon

70% Merlot, 30% Cabernet Franc

& Languedoc, Terrasse du Larzac, 2020 - Domaine Coston

30% Grenache, 30% Syrah, 30% Carignan, 10% Mourvedre

WP Crozes-Hermitage, Inspiration 2020 — Domaine Ville Rouge

100% Syrah
Barbera d’Alba, 2021 — Castello di Verduno 100% Barbera

WP Bourgueil, 2019 ~Domaine de la Chevalerie 100% Cabernet Franc

Morgon Céte du Py, 2020 Domaine Gaget 100% Gamay

100% Pinot Noir

Maranges ler cru « Clos Roussots », 2018 Domaine Edmond

100% Pinot Noir

WP Bourgogne, Beaune, 2020 - Domaine Henri & Gilles Buisson

100% Pinot Noir

Chassagne - Montrachet, 2018 — Domaine Vincent Prunier

100% Pinot Noir

Q@ Pic Saint Loup, 2019 — Domaine Christophe Peyrus

80% Syrah /20% Grenache
Cébte rotie, 2019
Domaine Patrick & Christophe Bonnefond 100% Syrah

& Saint Joseph, 2020 - Domaine des Amphores 100% Syrah

Graves, 2012 — Chateau Massereau

40% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 20% Cabernet Franc, 10% Petit Verdot

45

40

45

45

38
46
48
72

52

56

60

58

95
54

66



ROSES

Coétes de Provence, Cuvée Lampe de Méduse, 2021 9 50

Q <
20 0%

Chateau Saint Maur Cru Classé
40% Caladoc, 50% Carignan, 10% Merlot

@ Domaine des captives, Cuvée de I'Olivier, 2020 7 36

Vin de France, Gris de gris
34% Cinsault, 30% Grenache, 25% Mourvedre, 7% Rolle, 4% Syrah

BIERES ET SPIRITUEUX
®

BIERES & HYDROMELS
Biéres Tipsy Brewing 33 cl

Biére “Nectar” by Tipsy Brewing 33cl
Hydromel Fleur de litchi 27,5cl

SPIRITUEUX

VODKA MEZCAL
Vodka Titos 12 Mezcal Union 12
Vodka Absolut Elyx 14 Mezcal Lixcho Ensamble Silvestre 22
Vodka Konik’s Tail 14

Extra : portion d‘amuse-bouche supplémentaire 9

GIN

Gin Akayane

Gin Monkey 47
Gin The Botanist
Gin Hendricks

Gin Normindia
Gin Plymouth
Sloe Gin Plymouth

TEQUILA

Tequila Vecindad

Tequila Milagro Reposado

Tequila Cenote Anejo

Tequila Milagro Anejo Select Barrel
Tequila G4 Extra Anejo

Tequila Fortaleza Anejo

Tequila Avion 44

Tequila Don Julio 1942

Patron XO Café

RHUM

Rhum Blanc Toti

Rhum Agricole 1710 Béte & Feu
Rhum Blanc Renegade

Rhum Sailor Jerry

Rhum Plantation Pineapple

Rhum Smith & Cross Navy Strenght
Rhum 1731 Barbades

Rhum 1731 XO West Indies

Rhum Secha De la Silva

Rhum Coloma 8 ans

Cachaca Engenho da Vertente Barrel Aged




WHISKY

BOURBON

COGNAC

APERITIF - DIGESTIF

12
12
13
12
16
12
12
13
13
13
14
14
15
15
27
30
55

12
12
13

12
35

12

1

12
12
12

BOISSONS CHAUDES ET FRAICHES
®
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LE COLLECTIF NECTAR

UNE BELLE BROCHETTE DE PASSIONNES !

\
( EN SALLE:
J
O\ 7
EN CUISINE:

7

AU BAR:

N

CE N’EST QU’UN AUREVOIR...
EN ATTENDANT, ENVOYEZ-NOUS

DE ’AMOUR!
nectar_maisonmere

f Nectar Maison Mére
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FIRST WINTER FROSTS \\

BY CHEF AURELIEN LASJUILLIARIAS
®

The Christmas trees all decored with colourful ornaments are slowly

WELCOME TO

transporting you, not without a certain childish naivety, to the fairy of

NECTAR BY Christmas time... Get ready to enjoy a French cuisine ceremony with
MAISON MERE some addictive cocktails or well sourced wine treasures.
PARISIAN AND CREATIVE

Star of our plates, all lights are on the old-fashioned roots: parsnip,
RESTAURANT

® celery and Jerusalem artichokes are looking for their perfect partner to

start a culinary waltz we expect full of acrobatics.
The mature citrus impress with their most beautiful culinary signatures
to sublime the festivities.

Surprise! The traditional festive dishes are dressed up to the nines and
come on stage... it's time to shine for the Saint Jacques, the monkfish,
the foie-gras and the duck!

This five-count waltz is finally ending around milk, citrus

and chocolate notes...

Enjoy the tasting!
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NIGHT MENU
BY LE CHEF AURELIEN LASJUILLIARIAS LAND
(]
VEGETAL
SWEET
SEA

~

5 COURSE SURPRISE
TASTING MENU

54/person

74[person with drinks pairing

I
- jﬁ CHEF'S SELECTION OF OUR BEST DISHES TO SHARE
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OUR LOVELY

PRODUCERS
®

Chocolate

Black citrus Valrhona

/,\\‘_\\9 Certifies B Corp Chocolate
factory, committed to create
an ethical cacao sector.
Maison Dehesa

The haute couture french ,
chefs epicery. /

Natural products without /

additives or preservatives,

| firstingredient is time!

\

Mushroom
Hydropousse

Vertical inside farm of young
growth and edible flowers
located in Montreuil
next to Paris.

Champignons des bois

Suppliers of the greatest
tables for a long time, their
picking spot will remain
confidential !

Cheeses

~ Taka et Vermo

Cheese artisans from Paris
11th arrondissement, they
create fine and original
recipes.

Enzo et Lily

Ice cream artisan since

more than 20 years, Lionel Games

makes creative ice -
cream recipes.

La Poularde saint Martory

This family business
proposes a beautiful

direct from regional
producers or Rungis
international market.

~ /
Natoora \ -~ 7
\ \ \
Working hand by hand with \ =7
producers, Natoora works a \\ /
lot on restoring the lands ~-7

grounds and maintain the
survey of old seeds.

product selection picked up



VINS

BUBBLES

Crémant du Jura, Brut — Domaine Rolet
50% Chardonnay, 10% Savagnin, 40% Pinot Noir, Trousseau, Poulsard
Champagne Thienot, Brut — Domaine Thienot

20% Chardonnay, 40% Pinot Noir, 40% Pinot Meunier
Champagne Blanc de blancs, Grand Cru

Domaine Bruno Paillard 100% Chardonnay

WHITE

Bourgogne Aligoté, 2021 — Domaine Daniéle Bonnardot
100% Aligoté

Bourgogne Chardonnay, 2020 — Domaine J.C Garnier
100% Chardonay

& Saumur, 2021 = Domaine Chancelle 100% Chenin
Q@ Luberon, 2021 — Domaine de Fontenille 100% Chenin

Céte de Gascogne, 2021 — Domaine Philippe Gilbert
100% Gros Maseng

Arbois « Naturé », 2020— Domaine Rolet 100% Savagnin
Pouilly-fumé «La Moynerie», 2020

Domaine Michel Redde 100% Sauvignon blanc

Chablis 2019 — Domaine Laventureux 100% Chardonnay

8

15

Pernand Vergelesses, 2019 — Domaine Henri de Villamont

100% Chardonnay

Q@ Bio

& Biodynamie

N

Glassl2,5cl - Bottle 75cl

42

85

125

36

40

36
36
36

46
48

54
70

RED

Q& Cétes de Bordeaux, 2019 - Clos Puy Arnaud Castillon

70% Merlot, 30% Cabernet Franc

WP Languedoc, Terrasse du Larzac, 2020 — Domaine Coston

30% Grenache, 30% Syrah, 30% Carignan, 10% Mourvedre

Q¥ Crozes-Hermitage, Inspiration 2020 — Domaine Ville Rouge

100% Syrah
Barbera d’Alba, 2021 — Castello di Verduno 100% Barbera

@ Bourgueil, 2019 ~Domaine de la Chevalerie 100% Cabernet Franc

Morgon Céte du Py, 2020 Domaine Gaget 100% Gamay

@ @ Menetou Salon, 2020 Domaine Philippe Gilbert 100% Pinot Noir
Nuits saint Georges, 2019 Domaine Raphaél Béatrice Dubois

100% Pinot Noir

Maranges ler cru « Clos Roussots », 2018 Domaine Edmond

100% Pinot Noir

52 Bourgogne, Beaune, 2020 — Domaine Henri & Gilles Buisson

100% Pinot Noir

Chassagne - Montrachet, 2018 — Domaine Vincent Prunier

100% Pinot Noir

WP pic Saint Loup, 2019 - Domaine Christophe Peyrus

80% Syrah /20% Grenache
Cébte rotie, 2019
Domaine Patrick & Christophe Bonnefond 100% Syrah

WP Saint Joseph, 2020 - Domaine des Amphores 100% Syrah

Graves, 2012 - Chateau Massereau

40% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 20% Cabernet Franc, 10% Petit Verdot

45

40

45

45
38
46
48
72

52

56

60

58

95
54

66



OO
OO GIN
O

Cotes de Provence, Cuvée Lampe de Méduse, 2021 9 500 Gin Akayane 15
Chateau Saint Maur Cru Classé Gin Monkey 47 15
40% Caladoc, 50% Carignan, 10% Merlot Gin The Botanist 14
QP Domaine des captives, Cuvée de I'Olivier, 2020 7 36 Gin Hendricks 13
Vin de France, Gris de gris Gin Normindia 12
34% Cinsault, 30% Grenache, 25% Mourvedre, 7% Rolle, 4% Syrah Gin Plymouth 12
Sloe Gin Plymouth 12
BEERS & SPIRITS Lo

Tequila Vecindad 12
® Tequila Milagro Reposado 12
Tequila Cenote Anejo 14
BEERS & HYDROMELS Tequila Milagro Anejo Select Barrel 18
Tipsy Brewing Beer 33cl /Q) 8 Tequila G4 Extra Anejo 20
“Nectar” by Tipsy Brewing beer 33cl 7 Tequila Fortaleza Anejo 23
Litchi flower Hydromel 27,5cl \\ Tequila Avion 44 25
L_(/ Tequila Don Julio 1942 30
Patron XO Café 10

SPIRITS RHUM
VODKA MEZCAL Rhum Blanc Toti 12
Vodka Titos 12 Mezcal Union 12 Rhum Agricole 1710 Béte & Feu 12
Vodka Absolut Elyx 14 Mezcal Lixcho Ensamble Silvestre 22 Rhum Blanc Renegade 14
Vodka Konik’s Tail 14 Rhum Sailor Jerry 12
Rhum Plantation Pineapple 12
Rhum Smith & Cross Navy Strenght 12
Extra amuse-bouche 9 Rhum 1731 Barbades 13
Rhum 1731 XO West Indies 13
O Rhum Secha De la Silva 13
Rhum Coloma 8 ans 14

Cachaca Engenho da Vertente Barrel Aged 12
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WHISKY

BOURBON

COGNAC

APERITIF - DIGESTIF

12
12
13
12
16
12
12
13
13
13
14
14
15
15
27
30
55

12
12
13

12
35

12
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12
12
12

HOT BEVERAGE & SOFTS
@
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NECTAR TEAM

IT’S ALL ABOUT LOVE AND PASSION!
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F SERVICE:
)
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KITCHEN:
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SEND US SOME LOVE!

© OEa0

..1.'-’-?,-'1..; nectar_maisonmere
e N A
' J!_" 12N ET ou f Nectar Maison Mére

f o

J Fa-LFd

-7

BAR:




	MENU SOIR.pdf
	ENGLISH MENU.pdf



