
Par Noémie Croce



Parmi les pages d’un vieux carnet délaissé, des dessins botaniques et des notes 
manuscrites racontent l’histoire d’un savoir oublié. Le Carnet de l'Alchimiste.  
 
Un livre qui renferme les secrets d’un jardin disparu, autrefois caché sur les 
hauteurs de Marseille, un lieu où les herbes sauvages s’entrelacent aux légumes 
à la couleur éclatante et aux fruits gorgés de soleil. Un jardin dont le parfum de 
l’herbe fraîche se mêle au vent iodé.  
 
Il y a des siècles, un alchimiste parcourait la garrigue, collectant les trésors de la 
nature aux pouvoirs insoupçonnés : thym sauvage, poivron vert croquant, 
agrumes éclatants…  Il ne cherchait pas des remèdes, mais des élixirs capables 
de réveiller les émotions, d’éveiller chaque sens. Son jardin a disparu, mais son 
carnet, lui, a traversé le temps. 
 
Aujourd’hui, il repose entre les murs de Nectar, où ses recettes reprennent vie. 
Chaque cocktail s’inspire de ses distillations, infusions et macérations. Basilic 
pourpre, ananas frais et acidulé, racines anciennes…  
 
Chaque verre raconte un souvenir, une saveur, un fragment de ce savoir ancien. 
En tournant ces pages, vous plongez dans la légende du Jardin Alchimique. 
Un carnet à boire, une histoire à savourer, un cocktail à déguster.

CARNET DE L ALCHIMISTE

L’Alchimiste



Sirop de miel
et thym

Cognac infusé
au cèpe

Vermouth
blanc

Bi�er
aux noix

Poudre de ca�e�e

BOLETUS 18€ ZAMARAT 16€

Gin infusé
au poirvon

vert

Shrub de poivron
vert et céleri

Vermouth blanc

Céleri

Liqueur de Suze

Boisé, fort et long en bouche Herbacé, amer et frais

Indice de puissance Indice de puissance



Vodka
fatwash
caro�eJus de

caro�e frais

Lime

Sirop
de gingembre

Blanc d’oeuf

Orange bi�er

DAUCUS
Onctueux, frais et légèrement acidulé

15€

Rhum
ambré

Lime

Sirop de
miel infusé

vani�e

Liqueur de ca�is

Sirop de
châtaigne

Liqueur
de châtaigne

AKENE
Doux et légèrement granulé

15 €

Indice de puissance Indice de puissance



Tequila
fatwash maïs

Shrub de
maïs gri�é

Mezcal

Lime

Sirop de
piment
chipotle

TEOSINTE
De caractère, à la fois fumé et épicé

17€

Liqueur
de vani�e

Calvados

Liqueur de
po�e

Si�op
de caramel
beu�e salé

Lime
Spray

ca�e�e

Jus de
po�e
trouble

PINEA
Puissant et gourmand

16€

Indice de puissance Indice de puissance



Puissant et gourmand

Shrub de
fenouil

et orange
amère

Gin infusé à l’olive 
Kalamata et thym

Pastis

Sirop de miel aux
herbes de Provence

Vermouth
blanc

Brume saline

MARSIHO
Fraichement anisé, subtilement iodé

15€

Jus d’ananas

Rhum
sans alc�lCordial de gingembre

Lime

Srirop
de basilic

Poudre
curcuma

NANAE
Avec de la profondeur, exotique et épicé

12€

Indice de puissance Sans alcool



Gin botanique
sans alc�l

Sirop de �eur
d’oranger

Cordial
de viole�e

Lime Infusion
de thé blanc
camomi�e

Sirop de rose

Géranium
rosat

Spray jasmin

FLORE
Floral, délicat en bouche

10€

Amare�o sans alc�l

Sirop
de nougat

Lait
d’amande

Crème
de coco

Pinc�
de �eur

de sel

MEL
Crémeux et particulièrement gourmand

12€

Sans alcool Sans alcool



Bi�er sans alc�l

Gin sans alc�l

Vermouth
sans alc�l

Jus de
be�erave frais

SARKARA
Herbacé et amer

10€

Sans alcool

Cèpes 

Be�eraves

Jasmin

Caro�es



By Noémie Croce

THE ALCHEMIST S
NOTES



Among the pages of an old, abandoned notebook, botanical sketches and 
handwritten notes tell the story of a forgotten craft. The Alchemist’s Notebook.
 
A book holding the secrets of a vanished garden, once hidden in the heights of 
Marseille, a place where wild herbs intertwined with vibrant vegetables and 
sun-drenched fruits. A garden where the scent of fresh grass mingled with the 
salty sea breeze. Centuries ago, an alchemist wandered through the garrigue, 
gathering nature’s unsuspected treasures: wild thyme, crisp green pepper, 
radiant citrus…
 
He wasn’t searching for remedies but for elixirs — potions meant to awaken 
emotions, to stir every sense. His garden may have disappeared, but his 
notebook has withstood the test of time. Today, it rests within the walls of 
Nectar, where his recipes come back to life. Each cocktail is inspired by his 
distillations, infusions, and macerations. Purple basil, fresh and tangy pineapple, 
ancient roots…
 
Every glass holds a memory, a flavor, a fragment of this ancestral knowledge. As 
you turn these pages, you step into the legend of the Alchemic Garden. A 
notebook to be savored, a story to be experienced, a cocktail to be enjoyed.

THE ALCHEMIST S NOTES

The alchemist



BOLETUS 18€ ZAMARAT 16€
Strong cocktail with a long finish Herbal, bitter, and fresh 

Intensity level Intensity level

Honey &
thyme syrup

Porcini-infused
Cognac

White
vermouth

Walnut
bi�ers

Ground ci�amon

Gr�n
pe�er-

infused gin

Gr�n pe�er
and celery shrub

White vermouth

Celery

Suze liqueur



DAUCUS
Creamy, fresh, and slightly tangy

15€ AKENE
Smooth and lightly granular

15 €

Intensity level Intensity level

Vodka
fat-washed
with ca�otFresh

ca�ot juice

Lime

Ginger syrup

E� white

Orange bi�ers

Amber
rum

Lime

Vani�a-
infused

honey syrup

Blackcu�ant
liqueur

Chestnut
syrup

Chestnut
liqueur



TEOSINTE
Bold cocktail, both smoky and spicy

17€ PINEA
Powerful and indulgent

16€

Intensity level Intensity level

Tequila
fat-washed
with corn

Gri�ed
corn shrub

Mezcal

Lime

Chipotle
pe�er syrup

Vani�a
liqueur

Calvados

A�le
liqueur

Salted
caramel syrup

Lime
Ci�amon

spray

Cloudy
a�le juice



Powerful and indulgent
MARSIHO
Freshly aniseed with a subtle briny note

15€ NANAE
Deep, exotic, and spicy

12€

Intensity level Non-alcoholic cocktail

 Fe�el and
bi�er orange

shrub

Kalamata olive and 
thyme-infused gin

Pastis

Herb-infused
honey syrup

White
vermouth

Saline mist

Pinea�le juice

Non-alcoholic
rum

Ginger cordial

Lime

Basil
syrup

Turmeric
powder



FLORE
Floral, delicate on the palate

10€ MEL
Creamy, particularly indulgent

12€

Non-alcoholic cocktail Non-alcoholic cocktail

Non-alcoholic
botanical gin

Orange
blo�om syrup

Violet
cordial

Lime Chamomile
white tea
infusion

Rose syrup

Géranium
rosat

Jasmine spray

Non-alcoholic
Amare�o

Nougat
syrup

Almond
milk

Coconut
cream

Pinch of
�eur
de sel



SARKARA
Herbal and bitter

10€

Non-alcoholic cocktail

Porcinis

B�tr�ts

Jasmine

Ca�ots

Non-alcoholic bi�ers

Non-alcoholic gin
Non-alcoholic

vermouth

Fresh b�tr�t
juice


