
MAISON DEHESA :
Chorizo de Bellota AOP - 9
Chorizo de presa, issu de race 100% Pata Negra
Sardines fumées de Santoña - 10
Sardines crues et fumées du golfe de 
Cantabrie
Cecina de Leon IGP - 10
Viande de bœuf fumée au bois de chêne

LA CARTE DES PETITS METS
Sourcés avec soin par notre chef Aurélien Lasjuilliarias

CHARCUTERIES, DE TERRE ET DE MER

BODEGA DES PYRENEES :
Saucisson Catalan - 8

De la maison Guasch, à Perpignan
Battili de thon du Pays basque - 10
Fines tranches de thon séché et fumé

FROMAGES

TAKA ET VERMO : 
Planche de fromages du moment - 12
Affinés à point par Laure et Mathieu
Assiette de Gruyère à l’aspérule odorante - 9
Création exclusive, aux notes caramélisées

DELICATESSES

MAISON DEHESA :
Olives vertes de Cordoue - 6
Variété ancestrale cultivée dans le désert 
Andalou

RADICI :
Crème d’artichauts bio - 8
Tapenade d’aubergine bio - 7
Cultivés en Toscane, sur les pentes du 
Pratomagno

GRANDE PLANCHE MIXTE - 22
Sélection de charcuteries, fromages et délicatesses à leur meilleur

Les mets sont servis avec le pain de la boulangerie UNION
Pâte au levain naturel, blés 100% Ile-de-France



Charcuterie, from land to sea

DEHESA HOUSE:
Chorizo de Bellota PDO - 9
Chorizo de presa, from 100% Pata Negra breed
Smoked sardines from Santoña - 10
Raw and smoked sardines from the Gulf of
Cantabria
Cecina de Leon PGI - 10

Beef smoked in oak wood             Cheeses

TAKA AND VERMO:
Cheese board of the moment - 12

Refined  by Laure and Mathieu
Gruyère cheese plate with sweet woodruff - 9

Exclusive creation, with caramelized notes

The small dishes menu
Carefully sourced by our chef Aurélien Lasjuilliarias

BODEGA DES PYRÉNÉES:
Catalan sausage - 8

From the Guasch house, in 
Perpignan

Basque tuna battili - 10
Thin slices of dried and 

smoked tuna



                                   Delicacies

DEHESA HOUSE:
Green olives of Cordoba - 6
Ancestral variety cultivated in 
the Andalusian desert

The small dishes menu
Carefully sourced by our chef Aurélien Lasjuilliarias

RADICI :
Organic artichoke cream - 8
Organic eggplant tapenade - 7
Grown in Tuscany, on the slopes 
of
Pratomagno

Selection of cold cuts, cheeses and delicacies at their best

The dishes are served with bread from the UNION bakery
Natural leavened dough, 100% Ile-de-France wheat

Large mixed  board - 22 
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