
ENTRÉES
Terrine de cochon, lard de Colonata, morilles 

ou 
Tartare d'huître, chou-fleur, salicorne 

ou 
Gazpacho courgette, chèvre, ail des ours 

 

PLATS  
Vitello tonnato, sucrine, pickles 

ou 
Spaghetti, bisque de crustacés, citron confit 

ou 
Asperges blanches gratinées, comté, herbettes 

 
DESSERTS

Assiette de fromages de chez Taka et Vermo 
ou  

Pain perdu banane, cannelle, glace miso 
ou 

Pannacotta chocolat au lait, fruit de la passion, nougatine 

MENU MIDI
Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h à 14h15 

Entrée/Plat/Dessert – 28€ 

Entrée/Plat/Dessert/Verre de vin – 32€ 
Entrée/Plat ou Plat/Dessert – 23€    



DAY MENU
Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12am to 2:15pm 

Starter/main course/dessert– 28€ 

Starter/main course/dessert/glass of wine – 32€ 

Starter/main course or Main course/dessert – 23€ 

STARTERS
Pork terrine, Colonnata lardo, morel mushrooms 

or 
Oyster tartare, cauliflower, sea beans 

or 
Zucchini gazpacho, goat cheese, wild garlic 

 
MAIN COURSES  

Vitello tonnato, baby romaine, pickles 
or 

Spaghetti, shellfish bisque, preserved lemon 
or 

Gratinated white asparagus, Comté cheese, fresh herbs 
 

DESSERTS
Taka and Vermo cheeses 

or 
Banana French toast, cinnamon, miso ice cream 

or  
Milk chocolate panna cotta, passion fruit, nougatine 


