
ENTRÉES
Crumble au parmesan, courgettes, chorizo 

ou 
Tartare d'huître et haddock, chou-fleur, salicorne 

ou 
Soupe froide de laitue, chèvre, épices vadouvan 

 
PLATS  

Filet mignon de porc, polenta fumée, sauce moutarde 
ou 

Saumon froid à la parisienne, mayonnaise verte 
ou 

Risotto, crème de champignon, huile de cèpe

DESSERTS
Assiette de fromages de chez Taka et Vermo 

ou  
Figue pochée à l’hibiscus, crémeux sésame noir 

ou 
Panna cotta chocolat-passion, amandes grillées

 

MENU MIDI
Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h à 14h15 

Entrée/Plat/Dessert – 28€ 

Entrée/Plat/Dessert/Verre de vin – 32€ 
Entrée/Plat ou Plat/Dessert – 23€    



DAY MENU
Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12pm to 2:15pm 

Starter/main course/dessert – 28€ 

Starter/main course/dessert/glass of wine – 32€ 

Starter/main course or Main course/dessert – 23€ 

STARTERS
Parmesan crumble, zucchini, chorizo 

or 
Oyster and smoked haddock tartare, cauliflower, samphire 

or 
Chilled lettuce soup, goat’s cheese, vadouvan spices 

 
MAIN COURSES  

Pork tenderloin, smoked polenta, mustard sauce 
or 

Chilled Parisian-style salmon, green mayonnaise 
or 

Risotto, mushroom cream, porcini oil 
 

DESSERTS
Taka and Vermo cheeses 

or 
Hibiscus-poached fig, black sesame cream 

or  
Chocolate & passion fruit panna cotta, toasted almonds 


