
ENTRÉES
Salade de canard fumé, carottes aux épices

ou
Œuf mayonnaise à l’huile de homard, thon mariné

ou
Gaspacho de petits pois et yaourt de brebis, marjolaine

PLATS
Poitrine de cochon, polenta, vierge aux piquillos

ou
Saumon froid à la parisienne

ou
Bucatini, basilic, olives, asperges vertes

DESSERTS
Assiette de fromages de chez Taka et Vermo

ou 
Entremet exotique et carpaccio d’ananas

ou
Mousse chaude au chocolat, glace mélilot

Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h à 14h15

Entrée/Plat ou Plat/Dessert - 23€

Entrée /Plat /Dessert – 28€  

Entrée /Plat /Dessert/Verre de vin - 32€

MENU MIDI



STARTERS
Smoked duck salad, spiced carrots

or
Egg mayonnaise with lobster oil, marinated tuna

or
Green pea and sheep’s yogurt gazpacho, marjoram

MAIN COURSES
Pork belly, polenta, piquillo pepper dressing

or
Cold salmon, Parisian style

or
Bucatini, basil, olives, green asparagus

DESSERTS
Taka and Vermo cheeses

or
Exotic entremet and pineapple carpaccio

or
Warm chocolate mousse, sweet clover ice cream

Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12pm to 2:15pm

Starter/main course or Main course/dessert – 23€

Starter/main course/dessert – 28€

Starter/main course/dessert/glass of wine – 32€
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